La Qualité en mieux



Depuis des décennies, I'industrie des
pates alimentaires contribue en grande
partie, a I’alimentation équilibrée de
plusieurs millions de personnes dans le
monde. Fort de ce constat, LA PASTA S.A.
a tenu a mettre en avant LA QUALITE au
service de ses clients ...

Les pates made by LA PASTA S.A....

Grace aux méthodes de fabrication
révolutionnaires et innovantes, LA
PASTA S.A. offre depuis plusieurs
années aux familles camerounaises et
africaines des pates alimentaires
d’une finesse exceptionnelle, qui ne
collent pas et possedent un effet
chewing-gum recherché par tous les
consommateurs.

Des petits pds Vers
des pates délicieuses
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Conditions de stockage et conservation

Entreposer les cartons de pates
alimentaires LA PASTA sur des
palettes, dans un milieu sec, aéré et a
I’abri de la chaleur (T° 25°C maxi)
DLUO : 1 an 6 mois




Un savoir faire

UNIQUE !

Notre mission c’est de jouer un réle important dans le
panier de la ménageére, en apportant aux populations
africaines des produits de qualité respectant les standards
internationaux, fabriqués localement et accessibles a tous.

Notre savoir faire (validé entre autre par une certification
ISO 9001/2008) s’exprime dans une recherche d’amélioration
continue de la qualité de nos produits et services pour la
satisfaction de nos clients. Dans ce méme esprit, notre
département Qualité met a la disposition de nos clients des
produits qui répondent a leurs besoins spécifiques.

De la sélection rigoureuse des matiéres premieres a la mise
sur le marché de produits finis, notre démarche répond aux
standards internationaux les plus élevés.

Ce niveau de performance, nous la devons a notre personnel
bien formé et motivé qui donne un rendement meilleur en
qualité et en quantité, au moyen d’équipements a la pointe
de la technologie.




Spaghetti bolognaise.

Faites cuire les pates dans un grand volume d’eau salée.

Préparez les légumes :

Epluchez et coupez en rondelles la carotte. Pelez et hachez les oignons et I'ail. Dans une sauteuse antiadhésive, faites revenir les
oignons et I'ail dans 1 c. a soupe d’huile. Ajoutez la carotte, puis incorporez la viande et les tomates. Mélangez. Laissez mijoter 20 min
environ. Salez et poivrez selon vos envies. Egouttez les pates cuites puis mettez-les dans un plat.

Nappez de sauce et servez aussitét.
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; Soupe de pates a la tomate .

Pelez les tomates. Partagez-les en quartiers. Faites chauffer le bouillon de poule dans une grande casserole. Lorsqu'il frémit, ajoutez v
les tomates, les gousses d'ail écrasées, le jus de citron, I'huile d'olive et les fleurs de thym. ‘ ‘

Laissez cuire. Ensuite, passez le potage au mixeur puis reversez-le dans la casserole. Lorsque I'ébullition reprend, jetez les pates dans
le bouillon. Laissez cuire.

Servez dans une soupiere bien chaude.
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PREMIUM QUALITY

PREMIUM QUALITY
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Macaronis et boulettes de beeuf aux carottes.
Dans une casserole d’eau bouillante, faites cuire les macaronis.

Pelez et hachez I'oignon et I'ail puis ajoutez la viande. Ajoutez I'ceuf, la farine et malaxez. Salez, poivrez. Formez des boulettes. A A

Pelez et coupez les carottes en rondelles. Dans une cocotte, faites chauffer du beurre, faites-y cuire les boulettes. Ajoutez les carottes.
Laissez cuire.

Laissez mijoter a couvert et servez
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La Pasta

BARKA
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four, les courgettes que vous recouvrirez avec les coudes rayés puis avec le gruyeére rapé, enfin A A ‘

e et poivrée. Mijotez au four a 200 degrés (thermostat 7).
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